
C A T E R I N G - S E R V I C E

An der Ziegelei 12
45721 Haltern am See

menue@pug-team.de 02364 6063877

FAMILIENFESTE, 
GEBURTSAGSPARTYS , 

BETRIEBSFEIERN
Sie planen eine Feier oder eine andere Veranstaltung und suchen nach 
einem passenden Caterer? Dann sind Sie bei uns genau richti g. Egal ob 
Fingerfood-Buff et oder köstliche Haupt-
gerichte, gerne gestalten wir mit Ihnen ein individuelles Menü.

Für weitere Informati onen sind wir jederzeit für Sie da. Eine detaillierte 
Erstberatung gehört für uns zum Service. Rufen Sie uns gleich an oder 
schreiben Sie uns eine Mail.

Wussten Sie schon...?

Wir bieten außerdem durch unseren PuG Menüservice von montags bis 
freitags frisch gekochte Mitt agsmenüs an. Zusätzlich dazu können Sie ein 
schmackha� es Dessert bestellen. Ihr Mitt agessen wird für Sie in einem 
Mehrwegbehälter von „Vytal“ für den Genuss zu Hause warm verpackt. 
Das „Vytal“ Mehrwegsystem kann kostenfrei per App oder ohne Registrie-
rung mit einer Karte gegen 10€ Gebühr genutzt werden. Gerne nehmen 
wir Ihre Bestellung für den Menüservice in der Vorwoche bis 12:00 Uhr
entgegen.

02364 6063877   I   An der Ziegelei 12, 45721 Haltern    I   menue@pug-team.de

- Catering und Menüservice durch die Sozial Network GmbH -

QR-Code mit dem Smartphone 
scannen und die Menüpläne 

einsehen!

Essen To-go - Ohne Müll.

Borger
Küche

Weitere Informa� onen unter:
htt ps://pug-team.de/leistungen/

menueservice/

1.

2.
QR-Code scannen und Ihr 

Mitt agsmenü ganz einfach online 
bestellen!



MENÜVORSCHLÄGE
SUPPEN

Festtagssuppe1,2,5,8,i,j

Kraftbrühe / Markklößchen / Grießnocken / Eierstich /
Blumenkohl / Porree / Sellerie / Karotte

Klassische Gulaschsuppe5,11,i,m

Rind / Kartoffel / Champignon / Silberzwiebel / Porree /
Sellerie / Karotte

Kartoffelsuppe mit Pumpernickel-Speck3,5,8,11,i,j,m

Kartoffel / Speck / Pumpernickel / Porree / Sellerie / Karotte

VORSPEISEN

Tomate-Mozzarella3,j

Tomate / Mozzarella / Basilikum / Olivenöl / Balsamico 

Marktfrische Salatauswahl3,11,c,i,j

Blattsalat / Gurke / Tomate / Mais / Bohne / Paprika / 
Olive / dreierlei Dressings

Antipasti3,5,c,i,j

Zucchini / Aubergine / Paprika / Champignon / Olive / Feta / 
Peperoni

Allergene: 1 Eier, 2 Fisch, 3 Milch und Milcherzeugnisse einschließlich Lactose, 4 Krebstiere, 
5 Sellerie, 6 Sesamsamen, 7 Erdnüsse, 8 glutenhaltiges Getreide, 9 Lupine, 10 Schalen-
früchte, 11 Senf, 12 Sojabohnen, 13 Weichtiere, 14 Schwefeldioxide und Sulphite, 15 Hefe

Zusatzstoffe: a Farbstoff, b Konservierungsmittel, c Antioxidationsmittel, d Geschmacksver-
stärker, e geschwefelt, f geschwärzt, g gewachst, h Stabilisatoren/Phosphat, i Süßungsmit-
tel, j Milcheiweiß, k chininhaltig, l koffeinhaltig, m Säuerungsmittel, n Phosphat, o bestrahlt

MENÜVORSCHLÄGE

- Alle Preise inkl. MwSt. Preisanpassungen und Irrtümer sind vorbehalten - 

HAUPTGERICHTE

Zürcher Geschnetzeltes1,3,5,8,10,i,j

Schwein / Pfannen-Spätzle / Leipziger Allerlei 

Hähnchenpfanne „Toskana“1,3,5,8,10,12,c,i,j

Hähnchen / Bandnudel / Ratatouille

Rinderbraten in Altbiersauce3,5,11

Rind / Schwenkkartoffel / Kaisergemüse

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce1,3,5,8,11,i,j

Schweinefilet / Krokette / Mandel-Brokkoli 

KALTE PLATTEN1,3,5,8,11,i,j,m

Frisch gebackenes Baguette / Kräuterbutter / 
Schweineschnitzel / Mandel-Hähnchenschnitzel / 
Frikadelle / Mettwurst / Hähnchenkeule / Dips /
Salatauswahl / Dressing

DESSERTS

Herrencreme3,8,h,i,j

Himbeeren-Schmand-Creme3,h,i,j

Schokomousse1,3,i,j

Gerne erstellen wir Ihnen ein 
individuelles Angebot für Ihre 
Veranstaltung! 


